
 

 

 

 

Éxito rotundo en el programa enogastronómico de 

Vinoble 2024 patrocinado por la  

Junta de Andalucía 

 

El programa enogastronómico del Salón Internacional Vinoble 2024, celebrado del 26 al 

28 de mayo en el Alcázar de Jerez, ha sido un éxito rotundo, consolidándose como uno 

de los mayores atractivos de esta cita. Más de 700 profesionales participaron en el 

programa, que contó con lleno absoluto en todas las catas y degustaciones, superando 

todas las expectativas y demostrando el creciente interés y entusiasmo por el 

conocimiento del mundo del vino desde la experiencia culinaria y por la calidad y 

diversidad de los productos presentados. 

Este año, Vinoble introdujo este nuevo espacio dedicado a experimentar el potencial de 

Vinos Nobles (generosos, licorosos y dulces especiales) en combinación gastronómica. 

Durante los tres días del evento, este espacio acogió 18 sesiones, 36 degustaciones 

gastronómicas y 64 vinos catados. 

Los vinos nobles, las Denominaciones de Origen andaluzas y los productos andaluces de 

calidad protagonizaron el programa. Las degustaciones maridadas incluyeron Jamón de 

Jabugo, Atún de Almadraba, Salazones, y elaboraciones especialmente creadas para este 

encuentro por algunos de los más destacados chefs de nuestra comunidad autónoma. Estas 

actividades pusieron de manifiesto la perfecta sintonía que existe entre nuestra 

gastronomía, ya sea tradicional o de vanguardia, y los grandes vinos del mundo. 

Enólogos, sumilleres y bodegueros formaron parte del panel de ponentes, guiando las 

sesiones junto a expertos productores de nuestros productos más emblemáticos, al tiempo 

que cocineros de renombre como Israel Ramos (Mantúa*), Juanlu Fernández (Lú Cocina 

y Alma*), José Álvarez (La Costa*), Javier Muñoz (La Carboná) y Javier Abascal 

(LaLola), entre otros, maridaron sus creaciones con grandes joyas enológicas.  

 

 

 



 

 

 

Organizado por el Ayuntamiento de Jerez con la colaboración del Consejo Regulador de 

Vinos de Jerez y el patrocinio de la Consejería de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo 

Rural a través de su marca de calidad y promoción “Gusto del Sur”, el evento ha 

enriquecido una edición de Vinoble que ya es considerada la más emocionante hasta la 

fecha. 

Jerez de la Frontera acogió a más de 8.000 asistentes procedentes de 25 países, quienes 

durante tres días tuvieron el privilegio de conocer y degustar grandes tesoros de la 

enología mundial. La novedad de este año, un espacio exclusivamente orientado a 

explorar el diálogo entre los vinos fortificados, los productos andaluces y la alta cocina 

de vanguardia, capturó la atención y admiración de todos los presentes. 

La participación de la Consejería se reforzó con el respaldo institucional al nuevo 

programa enogastronómico “Gusto del Sur”, un atractivo complemento a la programación 

general del Salón y una oportunidad única para los profesionales y amantes del vino de 

adentrarse en una nueva dimensión en el conocimiento de los vinos generosos, licorosos 

y dulces. 

El programa de tres jornadas reflejó el compromiso de Vinoble y la Consejería con la 

promoción del conocimiento enológico y gastronómico, consolidando el evento como una 

cita imprescindible en el mundo de la gastronomía internacional que engloba a 

profesionales del sector de los cinco continentes. 

 

 

 


